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青木フルーツ株式会社(本社：福島県郡山市、代表取締役社長：青木大輔、以下当社)が運営するフルーツ

ジュースバー「果汁工房果琳」は、商業施設「二子玉川ライズガレリア」(東京都世田谷区)で開催される「夏のおい

しいふくしまフェア 2026」に、2026 年 7 月 25 日(土)・26 日(日)の 2 日間、キッチンカーで出店いたします。福島

県産の桃「あかつき」を使用した商品を販売し、旬を迎えた桃のおいしさと魅力を都内のお客様へお届けします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

全国の商業施設館内等に店舗を展開している果汁工房果琳は、これま

で全国各地のイベントへ積極的に出店してまいりました。二子玉川ライズガレ

リアにおける出店は、2024年以来2回目となります。前回は、当初販売予定

数を超える1日約1,200杯の桃のスムージーが、早い時間帯に完売するな

ど、想定を上回る反響で大変ご好評をいただきました。今年は販売数量を前

回の約2倍に拡大し、より多くのお客様へ福島県産桃の魅力をお届けできる

よう準備しております。今回もキッチンカーにて、二子玉川ライズガレリアに訪れ

る幅広い世代のお客様へ、フルーツそのままのおいしさを味わえる商品をご提

供いたします。 

果汁工房果琳が二子玉川ライズガレリアにキッチンカ―出店！ 

7/25・26開催「夏のおいしいふくしまフェア 2026」に参加 

～人気商品『とろける桃のスムージー』など福島県産桃を使用した商品を販売～ 

旬を迎えた福島県産桃のおいしさを二子玉川で 

2024 年出店時の様子 

2024 年出店時の様子 
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販売商品は、果汁工房果琳の夏の人気商品『とろける桃のスムージー』をはじめ、4 店舗限定で販売中の新商

品であるフルーツティー、さらに当社のフルーツタルト＆カフェ「フルーツピークス」の人気商品『桃のパニエ』をご用意いた

します。いずれも福島県を代表する桃の品種「あかつき」を使用し、旬ならではの甘みとみずみずしさをお楽しみいただ

けます。フルーツジュースは喉の渇きを潤すだけでなく、フルーツ由来のビタミンなどの栄養素も手軽に摂取できるのが

魅力です。ショッピングの合間や暑い夏のお出かけ時に、果汁工房果琳のフレッシュで爽やかな味わいをぜひお楽し

みください。 

本イベントは、東京電力ホールディングス株式会社(本社：東京都千代田区)が展開する「発見！ふくしま」の取

り組みの一環として開催されるもので、福島県産の農産物や特産品のおいしさ・魅力を、より多くの方に再「発見！」

いただけることを目的としています。当社は、全国有数の桃の産地である福島県に本社を置く企業として、福島県産

桃の魅力や旬のおいしさを県内外へ発信し、その価値を広く伝えていくことも重要な役割の一つと考えています。今

回の出店を通じて、多くのお客様に福島県産桃のおいしさを味わっていただくとともに、福島県の魅力を発信してまい

ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

販売商品 

『とろける桃のスムージー』 

あかつきの爽やかな香りと芳醇な甘さ、とろけるようになめらかな口当たりを楽し

めるスムージーです。皮ごと使用することで、桃本来の味わいを存分に引き出し、

果実の栄養も余すことなくお楽しみいただけます。 

価格：税込 500 円 

『とろける桃のアイスティー』 

皮ごとミキシングしたあかつきをブラックティーに合わせました。桃の濃厚な甘みと

紅茶の豊かな香りが重なり合い、見た目にも美しいセパレートとともにお楽しみいた

だけます。 

価格：税込 500 円 

『桃のパニエ』 

ひんやりとなめらかなゼリーに、あかつきの果汁がじんわりと溶け込み、涼やかで上

品な味わいに仕上げました。暑さが始まるこの時期にぴったりの、身体にすっとなじ

む夏のデザートです。 

価格：税込 500 円 

『とろける桃のハイビスカスティー』 

皮ごとミキシングしたあかつきをハイビスカスティーに合わせた、甘酸っぱく爽やかな

味わいのフルーツティーです。やさしい桃色とハイビスカスティーの鮮やかな色合いが

織りなすセパレートが、夏らしい涼やかな一杯を演出します。 

価格：税込 500 円 
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開催日時：2026 年 7 月 25 日(土)・26 日(日)  11:00～18:00 

開催場所：二子玉川ライズガレリア（東京都世田谷区玉川 2-21-1） 

イベント HP：https://www.rise.sc/eventnews/detail/?cd=001440 

 

 

 

 

 

桃は 100g あたり 38kcal(※)と比較的低カロリーでありながら、抗酸化作用を持つビタミ

ン E や、便秘予防の効果が期待できる食物繊維などの栄養素を含む、体にうれしいフルーツ

です。当社の桃を使用したドリンクは、その時期に最もおいしい桃を厳選し、果肉を皮ごと使

用することで、桃本来の豊かな風味はもちろん、果実が持つ栄養も余すことなくお楽しみいた

だけます。 ※日本食品標準成分表（八訂）増補 2023 年より 

 

 

 

 

 

1924 年創業の「フルーツショップ青木」から生まれた、“極上フルーツ、つくりたて。”がテーマのフルーツジュース専門店

です。「果汁工房果琳」をはじめ「Wonder Fruits」、「フルーツバーAOKI」、「V2＆M by FruitsBar AOKI」など

全国に現在 192 店舗を運営しています。 

厳選し熟度管理を徹底したフルーツを使用し、ご注文いただいてからお客様の目の前でジュースをお作りすることで、

フルーツの本当の美味しさと健康をお届けしています。 

 

 

 

 

 

公式サイト：https://k-karin.jp/ 

Instagram：https://www.instagram.com/kajyu.karin/ 

・・・本リリースに関するお問い合わせ先・・・ 

青木フルーツ株式会社 ブランド広報部  

担当 青木、柴田、馬場 

電話：0243-36-1877  e-mail : kouhou@fruit-aoki.co.jp 

青木フルーツのジュースバーについて 

魅力あふれる夏のフルーツ「桃」 

桃 イメージ 

「夏のおいしいふくしまフェア 2026」 概要 
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